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Dans le Sud de la France, en Languedoc, proche de la Ville d'Art et d'Histoire de Pézenas, Allegria est le
fruit de I'amitié de 2 familles : Roberto de la Mota, I'un des plus grands oenologues argentins et la famille
d'Aboville et sa Tribu de 5 enfants.

Le vignoble de 11 hectares est en agriculture biologique.

Nous avons créé Allegria en 2008 pour donner naissance a des vins gourmands avec beaucoup d'élégance.
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n Bref ...

Situé dans le Sud de la France, sur la commune de Caux au Nord de la
petite ville de Pézenas, le vignoble d’Allegria est perché sur les
premieres collines du Haut Languedoc. Pézenas est le « Saint
Emilion » du Languedoc : un des plus beaux patrimoines architecturaux
de la région, une pépiniere de jeunes vignerons aussi dynamiques que
talentueux et une vraie identité de terroir avec des vins qui se
distinguent par leur finesse aromatique et leur potentiel de garde.

Les vignerons

Allegria est le fruit de I'amitié de deux familles : la famille d’Aboville et la
familia de la Mota. D’un cété la passion et I'enthousiasme d’une jeune
famille a la téte d’'une tribu de 5 enfants ; de I'autre I'un des plus grands
cenologues argentins, Roberto de la Mota, créateur de Cheval des
Andes et de la Bodega Mendel, reconnue par tous les fans du Malbec.

Apercu du vignoble
11 hectares de vignes d’un seul tenant sur le flanc de I’'ancien volcan
des Baumes.

5.5 ha. de Syrah

2 ha. de plantier de Grenache
1.5 ha. de Mourvedre

0.5 ha. de Carignan

0.5 ha. de Cinsault

0.5 ha. de Roussanne

0.5 ha. de Marsanne
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Des sols trés variés

Les sols du vignoble ont été chamboulés en profondeur par l'activité
volcanique. Le vignoble est d’'un seul tenant mais d’'une grande diversité :
terrasses de galets roulés, cailloutis de basaltes, marnes blanches se
suivent a quelques metres de distance. Autant d’atouts a exploiter pour
obtenir des vins avec une belle complexité et une fraicheur aromatique
caractéristique de ce terroir original.

Age des vignes
11 a35 ans

Production
de 25 000 a 35 000 bouteilles, suivant la générosité du millésime, soit
des rendements de 25 a 40 hl par hectare

Conduite du vignoble
La totalité des nos vignes est depuis 2011 en Agriculture biologique,
certifiée par ECOCERT



Dolce Vita
75/150 cl Vin rosé, AOC Coteaux du Languedoc
Cépages : Syrah, Cinsault

Notre plus jeune parcelle de Syrah donne
naissance a ce rosé fringuant. Une touche
de Cinsault vient renforcer les caracteres
fruités. Au nez, des arébmes biens
sympathiques de bonbon anglais acidulé. En
bouche, c’est vif et frais avec un joli
équilibre. Voila le rosé qui accompagnera
avec bonheur vos grillades de Printemps et
vos belles soirées d’étés, que ce soit en
bouteille, en magnum, ou méme en double
magnum.

Le moment pour I'apprécier ? Tout de suite
dans sa jeunesse. De toute facon, a la fin de
I’été, vous n’en aurez plus a la cave !

Avec qui ? Avec une bande de copains en
vacances

Les vins d'Allegria

Petits Bonheurs Rouge
Vin rouge, AOC Coteaux du Languedoc
Cépages : Syrah, Cinsault

Ce rouge fringuant est un assemblage
savoureux de Syrah et d'une goutte de
Cinsault. Tout jeune et déja bien gourmand.
Rien ne sert de laisser s’endormir cette jolie
bouteille dans votre cave. A découvrir avec
des plats simples et goUteux.

Le moment pour I'apprécier ? C’est si
savoureux aujourd’hui, a quoi bon attendre !

Avec qui ? Avec un ami qui débarque a
improviste prendre un verre avec des tapas.

Tribu d’A Blanc
Vin blanc, AOC Coteaux du Languedoc
Cépages : Roussanne, Marsanne

Notre unique cuvée de blanc est issue de
deux cépages : la Marsanne a été vinifiée en
cuve, alors que la Roussanne a été élevée
en barriqgue. Puis les deux vins ont été
assemblés pour donner naissance a cette
cuvée Tribu d’A. D’un cbté les aromes de
fruits frais et de péche de vigne de la
Marsanne, de l'autre les notes miellées et
mares de la Roussanne.

Le moment pour l'apprécier ? Par sa
vivacité, sa structure et son élégance, ce vin
blanc vieillira avec beaucoup de bonheur
pendant 2 a 5 ans.

Avec qui ? En petit comité, a trois ou quatre,
avec des sushis préparés tous ensemble, a
la maison.



Tribu d’A Rouge
Vin rouge, AOC Coteaux du Languedoc Pézenas
Cépages : Syrah, Mouvedre

La cuvée dont nous sommes déja les plus
fiers | C’est un assemblage de Syrah et de
Mourvédre. Les vins ont été élevés en cuve
pour les deux tiers et en barriques d’un vin
pour le tiers restant. Beaucoup d’élégance
dans ce vin, qui se distingue par ses arbmes
de fruits noirs et ses notes poivrées. En
bouche, la Syrah domine, avec ses arémes
de violette et une vraie minéralité. Les tanins
sont fondus et donnent une magnifique
longueur. En assemblant des vins élevés en
barriques et en cuve, cette cuvée gagne en
complexité. Le vin élevé en cuve a plus de
fruit, plus de fraicheur aromatique. Le vin
élevé en barrique est plus long, plus
structuré, marqué par les épices et les
arbmes poivrés. L’assemblage permet
d’associer ces deux profils aromatiques
distincts et de créer un vin équilibré avec un
beau potentiel de garde.

Le moment pour I'apprécier ? Des
aujourd’hui et pendant 5 ans.

Avec qui ? Avec votre Tribu, autour d’'un
magret de canard aux épices

Les vins d'Allegria

Poivre de Mouvédre
Vin rouge, IGP Pays de Caux
Cépage: Mouvedre

Le style du vin lui a donné son nom : Poivre
de Mourvédre. Ces délicates notes poivrées
qui surgissent au nez et a la dégustation
nous ont donné l'envie irrésistible de créer
pour la premiére fois cette cuvée 100%
Mourvedre. En fin de vinification, aprés une
vingtaine de jours de macération,
apparaissent tout d’un coup a la dégustation
ces notes trés poivrées qui caractérisent ce
vin. C’est le signe infaillible que la
macération est a son terme et que la cuve
peut étre coulée. Ce vin a été entierement
élevé en barriques de chéne francais
pendant une durée de 14 mois. Les
barriques sont de 2, 3 et 4 vins afin
d’apporter de la complexité aromatique sans
marquer le vin par des arbmes trop boisés.

Le moment pour I'apprécier ? Aujourd’hui car
il est irrésistible et comment étre sar qu’il
sera encore meilleur demain ?

Avec qui ? Avec un ami voyageur amateur
d’épices du monde

Cousu Main
150 cl, Vin rouge, AOC Coteaux du Languedoc
Cépages : Mouvedre, Syrah élevés en barrique d‘un vin

Cette cuvée est créée exclusivement en
magnums et double-magnums. Chaque
année, ce vin de garde est une création
nouvelle : dans le respect de ce que la
Nature nous donne, nous sélectionnons
quelques barriques avec un beau potentiel
de vieillissement. Le magnum magnifie ce
vin : c’est le flacon révé pour un repos en
cave de quelques années.

Le moment pour I'apprécier ? Ce soir pour
les plus pressés ou dans 5 ans pour les plus
patients

Avec qui ? Avec des convives amateurs de
beau et de bon sur une belle table dressée
avec coeur



Cinsault Abuelo
Vin rouge, Vin de Pays de Caux,
Cépage : Cinsault, sans sulfites ajoutées

Notre parcelle de vieux Cinsault avait jusqu’a
présent donné naissance au «Petits
Bonheurs Rosé», tant apprécié. 1l nous
bralait les mains de faire un essai de
vinification en rouge. C’est ainsi qu’a la
vendange 2011, nous avons récolté la
quasi-totalité de la parcelle pour élaborer ce
Cinsault Abuelo. Le Cinsault est le Pinot Noir
du Languedoc : une robe moins soutenue
que les Syrahs violacées, des arbmes de
fruits prononcés, avec des notes de cerises.
Ce vin gourmand est a boire jeune sur des
plats relevés. Nous n’avons pas ajouté de
sulfites ni pendant la vinification, ni pendant
I’élevage, ni a la mise en bouteilles. Un vin
trés naturel, mais aussi fragile et a réserver
aux caves les plus fraiches. Température de
garde : 13° C maximum...

Le moment pour I'apprécier ? A boire tout
jeune, avec des charcuteries canailles. Servi
a 15°C, il est le compagnon idéal des diners
d’éeté.

Les vins d’Alleqgria

Carignan Gourmand

Vin rouge, Vin de Pays de Caux
Cépages : Carignan

Notre toute petite parcelle de vieux Carignan
plantée sur un sol de galets roulés nous a
convaincu de la vinifier a part et d’en faire un
pur Carignan. Nous aimons passionnément
ce cépage oublié et parfois mal aimé. Un
élevage long de 15 mois en barrique lui
donne un supplément d’ame : notes d’olive
noir et de garrigues, gourmand et long en
bouche. Une rareté a découvrir pendant de
nombreuses années.

Le moment pour I'apprécier ? Avec une
daube aux olives pour vivre une émotion
forte et simple

Avec qui ? Avec un original qui cherche le
vrai sens derrieres les choses cachées

La Belle Histoire

Vin rouge, AOC Coteaux du Languedoc Pézenas
Cépages : Syrah, Mouvedre élevés en barriques neuves

Voila notre plus belle parcelle de Syrah
élevée en barrique neuve pendant 15 mois.
La Belle Histoire est le Grand Vin du
domaine. Nous y avons mis le meilleur de
nous mémes.

Le moment pour l'apprécier ? Les grands
accords sont a chercher dans la simplicité :
avec un épaisse cote de beoeuf grillée sur les
sarments de vignes.

Avec qui ? Avec un bon ami, amateur de
Belles Histoires



(reez votre propre cuvee de vin dans le Sud de a fFrance

Cousu main : expression francaise emprunté a l'industrie textile signifiant fait tres soigneusement , idée évoqguant quelque
chose de bonne qualité, sur, parfait.
Etre « cousu main », qui est habilement fait, qui est bien préparé (Larousse)

N’avez-vous jamais eu envie d’élaborer votre propre vin ? De
participer au mystére de la création du vin ?

Pas besoin pour cela d’étre cenologue, ou de connaitre le vin sous
toutes ses coutures, envers comme endroit.

Au cours d’un week-end au cceur du Languedoc, nous vous proposons
de confectionner sur notre domaine, seul ou avec vos amis, votre
propre cuveée.

Dessinez en le patron, choisissez votre coupe, assemblez votre vin
selon vos cépages préférés (Syrah, Mourvedre, Carignan et Cinsault).
Enfin concevez, cousez et brodez votre étiquette pour que ce vin soit
définitivement le votre.

Ce Week-end sera aussi 'occasion de profiter de la Dolce Vita
méditerranéenne dans un cadre exceptionnel.

Au programme, nuits dans un hétel de luxe, petits repas mitonnés au
domaine...

Cette expérience tres originale s’adresse aux particuliers et aux
entreprises.

Plus de détails : www.tribuallegria.fr
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Ls parlent d’Allegria

En tout point charmeur apres
un nez de fruits rouges, de
baton de Zan évoluant sur des
notes mentholées, ce vin tres
puissant marque
I'équilibre entre
des tanins fondus
et une bouche
epicee-poivrée
encadrant un joli
panier de fruits
rouges. A boire
des maintenant,
carafé, ou a
consenver dans
sa cave.
m Sur un
pigeon aux
amandes et aux
abricots ou un
pavé de biche
€en sauce.
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Notre sélection de crus

HAS BEEN AWARDED TO

Tribu d'A, 2016

LEVINRECRUTE

Formez-vous'!
PALACES

fans le secret des céves
J b

Medaille d'or et 39 points
S0US LEGHARME
au International Wine Challenge, DEBLAE

la plus grande competition de vin au monde

« Tremendous example of a modern Languedoc red.

Concentrated plum, dark fruit flavours with notes of

black pepper and nice grippy tannins.

ek WLl improve +0 years »
ALLEGRIA

I’année 2017 commence bien avec de bons commentaires dans la presse!

Allegria
Cousu Main
2013

18/20

Un trés beau vin i
expressif, complet |
dans son bouquet de |
fruit (mare, myrtilie), de ¥
fleur (pivoine), et )
d'épices (réglisse) et/
une note minérale

W j
FORMATIONSDUVIN. B | [l ceomonie, 2 (

bouche est

Les nouveautés 2017 puissante et
elégante a lafois.
et

F. 1)
CAHIER SPECIAL » S : Y Surun
Ces coopés qui bougent < @ agret de
N R 1 canard cuit sur la
ESCAPADE~. . - peauet ses
Autour desMarseille B pommes de terre
. . : grenaille.

SONDAGE EXCLUSIF Le vin au restaurant
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e Dolce Vita Ros¢ 2015
récompens€ ** dans le guide Hachette

LE GUIDE
HACHETTE
DES ROSES

1o galde d'achat do rafirence
1000 vies rosis panmi
4 000 dégustis A Maveisgle

Motes st commmtains da
R

Laisscz-vous tenter! en bouteille, magnum ou jéroboam...

*1
www.tribuallegria.fi

Dolce Vita 2010

3 étoiles * * X
et

Coup de Coeur

du Guide Hachette

8 ALLEGRIA Dolce vita 2016 * % %
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Créé en 2008 sur les premiéres collines du haut
Languedoc, au nord de Pézenas, Allegria est le fruit
d’'une amitié franco-argentine entre Ghislain et
Delphine d’Aboville et Roberto de la Mota (ceno-
logue de renom). La nouvelle cave bioclimatique, im-
plantée au pied du volcan des Baumes, est entourée
d’un vignoble de 9 ha conduit en bio ds P'origine.

Deux étoiles pour le 2015 de cette cuvée, trois pour
le 2016, et un coup de cceur. Le terroir est identique
(graves villafranchiennes), I'assemblage oroche (sy-
rah majoritaire complétée par le cinsault). La robe est
rose poudré, entendez saumen pastel brillant. Raffi-
né, complexe, le nez s'ouvre sur la rose, puis sur les
agrumes, avant de s'orienter vers des tons acidulés
de groselille. Le palais, dans le méme registre, joue
sur les fleurs, les fruits rouges et le bonbon anglais.
Souple en attaque, rond et gras, il est vivifié par une
acidité qui perte loin la finale épicée et met en appé-
tit. Un vin gourmand et élégant. X 2017-2018 ¥ salade
de la mer

o= GHISLAIN ET DELPHINE D’ ABOVILLE,
Allegria, lieu-dit Fontaréche, 34720 Caux,
tél. 06 25 93 08 08, allegria@vinotinto.fr B r-v. & ©




ey ALLEGRIA
T ASTEDY

0GsELN)

Commentaires de dégustation par Andreas ILarsson

Meilleur sommelier du Monde en 2007.
wwww.blindtasted.com

WWW.BLINDTASTED.COM

[.a Belle Histoire 2015: 92 Points

« Dark inky colour. Intense and modern nose of new oak, ripe dark fruit — blackberry, cassis, smoked meat and pepper. The palate
has a high concentration, ambitious and dense with youthful firm tannin, layers of dark fruit, a fine spiciness and long grippy finish,
fine potential here, just needs some time to soften and gain harmony. »

- Poivre de Mourvedre 2014 90 Points

« Dark ruby red colour with a purple hue. The nose offers violet, dark berries and peppery notes. The palate is dense and structured
with nicely firm tannin, layers of peppery dark fruit, juicy and digest, with a very good length, still young but potent. »

Tribu d'A Rouge 2015 90 Points
« Dark ruby red colour. Youthful nose showing some meaty, peppery and dark fruity hints. The palate offers sweet fruit, a
fine spiciness, notes of crushed blackberry, pepper, tobacco and a long spicy finish, attractive with good drinkability. »

Carignan Gourmand 2015 88 Points
« Medium ruby with a purple hue. The nose is floral with primary fruit, dark berries and a supple palate, juicy and
rounded, with good grip and young but ripe tannin, long and fresh finish, appealing fruit and spiciness. »

T'ribu d’A Blanc 2015 88 Points

« Bright straw colour with a green hue. Youthful nose, crushed pear and green apple, with citrus and verbena. The palate
has medium weight, bright and fresh with an herbal spiciness, some tropical fruit and quite long finish. »

Cinsault Abuclo 2015 87 Points
« Light to medium ruby red. The nose is floral and perfumed with red berries, mild spices and rose petal. The texture is
Burgundian, smooth and fresh with mild tannin, floral red fruit and a rather long supple finish, good drinkability. »
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87.5 | VINO TINTO - ALLEGRIA - TRIBU D'A 1)

Coteaux Du Languedoc - Pezenas

AL - Dense ruby with a purple hue. Fresh nose of primary fruit,

red and dark berries, dry spices and discreet oak.the palate has
medium weight a firm backbone, high acidity and medium towards
long finish; a bit young and restrained at present. 87

MDM - Dark purple red with violet hue and black centre. Nose
reveals slightly reductive start, opening up towards dark berry

fruit and ripe black cherries.the palate is well structured with firm
tanninsand has flavor of bitter chocolate in the finish. 88

88 | ALLEGRIA - TRIBU D'A #i¥2

Coteaux Du Languedoc

AL - Light golden color. Rather aromatic nose with some tropicla
hints and aromas of wild herbs.the palate is rich with good weight,
slightly tropical fruit underlined by a fine freshness, warm, unc-
tuous and long finish. 88

MDM - Medium intense yellow with green hue. Well structured nose
with aromas od well balanced fruit, candied lemon peel and hints of
ripe pear.the palate is juicy with well balanced character, pleasant
fruit and medium length. 88
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Juelques images...
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Pour une rencontre

Ohislain et Delphine d'Aboville

Domaine Allegria . Fontareche
34720 Caux

allegria@vinotinto.fr
www.tribuallegria.fr
Tel. +35 6 20 93 08 08

ALLEGRIA

\" Fontés

Neffies
0
D15 Caux .
. Pézenas
Roujan

Montpellier »

A bientot, dans les vignes d “Allegria...
Ghislain, Delphine, et la Tribu d'A




